
CUVÉE
PUGLIA

INDICAZIONE GEOGRAFICA PROTETTA
ROSSO

Vigneti di provenienza
Puglia.

Uve di provenienza
Negroamaro, Sangiovese, Primitivo, Merlot in varie percen-
tuali in funzione dell’annata.

Sistema di allevamento
Controspalliera a cordone speronato. 

Suolo
Buona tessitura, medio impasto, terre rosse e calcare.

Vinificazione e affinamento
Vinificazione separata delle singole varietà, diraspatura, 
fermentazione sulle bucce con macerazione a temperatura 
controllata, poi affinamento in acciaio.Può subire un pas-
saggio in legno. 
 
Analisi sensoriale
Rosso rubino  luminoso. Intenso all’olfatto di piccoli frutti 
rossi di bosco, speziato e floreale. Intensamente fruttato al 
palato, dai tannini morbidi, fresco e di ottima persistenza.

Titolo alcolemico
13,50%.

Temperatura di servizio
16/18° C.

Abbinamenti
Primi piatti a base di pasta con sughi di carne o ragù, arrosti, 
stracotti di manzo, formaggi di media stagionatura.
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