
NERO D’AVOLA
SICILIA

DENOMINAZIONE DI ORIGINE PROTETTA
ROSSO

Vigneti di provenienza
Comuni della regione Sicilia.

Uve di provenienza
Nero d’Avola minimo 85% più altri vitigni autorizzati dal 
disciplinare.

Sistema di allevamento
Controspalliera a cordone speronato. 

Suolo
Terreni sabbiosi e tufacei con buona dotazione di scheletro.

Vinificazione e affinamento
Macerazione delle uve a temperatura controllata fino 
a termine della fermentazione, successiva svinatura e 
pressatura soffice delle vinacce. Affinamento in acciaio.
	
Analisi sensoriale
Rosso rubino screziato di porpora. Intenso e complesso 
impianto olfattivo di frutti di bosco, su un floreale di viola 
con lievi accenni speziati. In bocca fruttato, dal tannino 
soffice, equilibrato e di buona persistenza.

Titolo alcolemico
12,50%.

Temperatura di servizio
16/18° C.

Abbinamenti
Primi piatti con sughi di carne, bistecche e carni rosse in 
genere, peperonata. 
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